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Mokrsko, dnia  15.01.2014r.

Znak sprawy: ZFIiS.042.9.1.2013.2014.AS
Załącznik nr 1 do zapytania ofertowego  

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Przedmiot  zamówienia: Przygotowanie i dostawa wyżywienia zwanego dalej „catering”, „usługa cateringowa”, lub „posiłek” dla uczestników szkolenia,  w celu realizacji części szkoleniowej w ramach realizacji projektu „MODELOWO W MOKRSKU – zwiększenie zakresu i poprawa jakości mechanizmów współpracy administracji publicznej i organizacji pozarządowych w gminie Mokrsko”, zwanego dalej „Projektem” realizowanego w ramach Programu Operacyjnego Kapitał Ludzki współfinansowanego z Europejskiego Funduszu Społecznego oraz środków krajowych w ramach Programu Operacyjnego Kapitał Ludzki, Priorytetu V „Dobre rządzenie”, Działania 5.4 Rozwój potencjału trzeciego sektora, Poddziałania 5.4.2 Rozwój Dialogu Obywatelskiego Programu Operacyjnego Kapitał Ludzki 
1.
Miejsce prowadzenia szkoleń 

Wykonawca jest zobowiązany do świadczenia usługi cateringowej  na terenie gminy Mokrsko- we wskazanej każdorazowo przez Zamawiającego lokalizacji

2.
Termin szkolenia 

Wykonawca jest zobowiązany do świadczenia usługi cateringowej  w terminie od  01.02.2014r. do 30.06.2014r.; w dniach prowadzenia szkoleń. 
3.
Godziny szkoleń:  

Przedział czasowy: 8.00 – 16.00.

Ilość dni szkoleniowych ogółem: 12 (3 grupy x 4 dni szkoleniowe)

Ilość uczestników szkoleń: łącznie 34 (3 grupy o liczebności 14/10/10)

Ilość porcji: 136

4.
Szczegółowa specyfikacja porcji: 
Napoje:  

1. kawa /w szklanych pojemnikach różne rodzaje/ i herbata /zestaw herbat wieloowocowych/ serwowane w formie do samodzielnego wykonania, w termosach gorąca woda – ustawione na stołach, do napojów  wymagany cukier, śmietanka, cytryna; Wykonawca musi założyć nie mniej niż 3 filiżanki napoju na uczestnika. 

2. woda mineralna gazowana i nie gazowana (Wykonawca musi założyć nie mniej

niż 1 szklanka napoju na uczestnika – 1 szkl. wody gazowanej/ 1 szkl. wody nie gazowanej);

3. soki owocowe, przynajmniej dwa rodzaje; serwowane w opakowaniach przyjaznych dla środowiska (Wykonawca musi założyć nie mniej niż 1 szklankę na osobę);

Posiłki: 

4. ciasta 2-3 rodzaje i kruche ciasteczka (co najmniej 2 ciasta na uczestnika  i ok. 5 dag kruchych ciasteczek na uczestnika);

5. owoce: banany, jabłka, pomarańcze, mandarynki, winogron (porcja dla każdego uczestnika);

6. jeden ciepły posiłek składający się z dwóch dań (porcja na uczestnika);

Inne: 

7. serwis gastronomiczny (tj. szklana zastawa, osoba do obsługi, sprzątanie).

a) uwzględnić ww. różnorodność zawartości oraz podać sposób pakowania i serwowania, zgodnie z przedmiotem oferty.

b) uwzględnić odbiór naczyń/opakowań po zakończonym serwisie;

c) zamawiający zastrzega aby catering został dostarczony w opakowaniach ekologicznych; przyjaznych środowisku naturalnemu. 

Wójt Gminy Mokrsko

  (-) mgr Tomasz Kącki
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